Friihlingssalat mit Cherrytomaten, Kresse und Radiesli

Hausdressing

Kohlrabicarpaccio an Balsamico-Honig-Dressing
gerostete Hanfsamen, Fruhlingskrauter

Blumenkohlsuppe mit Curry verfeinert
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Cordonbleu vom Schwein
mit Pommes Frites und Gemtuse

Entrecote vom Rind
Sauce Choron
griiner Spargel, Kartoffeln a la Hasselbacken

Kalbsleberli an Merlotsauce
mit Rostikroketten und Gemiuse

Kalbsgeschnetzeltes ,,Luzerner Art“
mit Rostikroketten und Gemuse

Kanguru-Entrecote auf dem heissen Stein

mit Saucen-Trio und Gemiise 170g
Beilage: Pommes frites / Rostikroketten / Reis 250g
Lammfilet auf dem heissen Stein

mit Saucen-Trio und Gemuse 170g
Beilage: Pommes frites / Rostikroketten / Reis 250g

Zanderfilet im Pfannli mit Dillsauce iliberbacken
mit grunem Spargel und Reis

Gersotto
mit Zitrone verfeinert
Fruhlingsgemise, lauwarmer Burrata
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Kohlrabicarpaccio
Balsamico-Honig-Dressing
gerostete Hanfsamen
Fruhlingskrauter

vew

Entrecote vom Rind
am Stuck gebraten
Sauce Choron
gruner Spargel
Kartoffeln a la Hasselbacken

oder

Gersotto
mit Zitrone verfeinert
Fruhlingsgemuse
lauwarmer Burrata

L 4

Falscher Bananensplit
Schichtdessert im Glasli
mit Vanille-, Schokocreme
und Bananen

3-Gang Menu Fleisch CHF 72.00
3-Gang Menu Vegi CHF 58.00



